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VILLE DE MENNECY

COMPTE D'EXPLOITATION 

Du 1 janvier 2013 AU 31 Décembre 2013

En Euros Execice 2012 Exercice 2013

CHIFFRE D'AFFAIRES 1 014 112 1 061 205 

MATIERE PREMIERE ( Coût du repas livré ) -672 176 -730 839 

MAIN D'OEUVRE -51 378 -40 263 

FOURNITURES DE BUREAU ET DE GE -5 954 -3 323 

ASSURANCES -1 401 -1 749 

TEL / FAX 297 -912 

FRAIS D'EXPEDITION - RELANCES -71 0 

FOURNITURES D'EXPLOITATION -550 0 

LOC. ENTRET. REPAR. VEHICULE -4 488 -4 590 

LOCATION MAT. D'EXPLOITATION -1 377 -1 674 

ENTRETIEN/ MAINTENANCE IMMOBIL -869 0 

ENTRETIEN/ MAINTENANCE MOBILIE -6 677 -2 458 

ENTRETIEN SATELLITES -132 -1 106 

ORGANIC -1 675 -1 698 

CVAE (anciennement Taxe pro.) -8 549 -9 020 

PRODUITS D' ENTRETIEN ET LESSI -9 578 -3 300 

LINGE ET UNIFORMES -9 950 -10 545 

VERRERIE-VAISSELLE -913 -219 

CONDITIONNEMENT/VAISSELLE A US -8 412 -8 647 

ANIMATION COMMERCIALE -758 -1 060 

LOCATION SYSTEMES D'INFORMATIO -1 520 -1 395 

ENTRET./ REPAR. / MAINTEN. SYS -2 462 -2 158 

DEPLACEMENT/MISSION/RECEPTION -3 233 -2 882 

AUTRES HONORAIRES -2 013 -1 801 

COUTS RESEAU INFORMATIQUE -1 300 -1 290 

CANTINES.COM -17 835 -19 704 

TOTAL FRAIS GENERAUX -89 419 -79 532 

AMORTISSEMENTS -24 653 -24 515 

AMORTISSEMENTS DE CADUCITE -81 653 -83 955 

PROVISIONS DE RENOUVELLEMENT -3 941 -14 346 

AUTRES PRODUITS ET CHARGES EXC 0 -3 098 

PDTS ET CHARGES / EX. ANTERIEU -1 810 0 

TOTAL CHARGES DIVERSES -112 056 -125 913 

RESULTAT D'EXPLOITATION 89 084 84 658 
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1. CHIFFRE D'AFFAIRES DE LA CONCESSION

Quantité Prix Chiffres 

de janv à déc Unitaire HT d'Affaires HT

Repas Maternelle 49850 5,26 € 262 011,60 € 

Piques niques maternels 709 5,66 € 4 015,07 €     

Repas Primaire 94956 5,45 € 517 225,33 € 

Piques niques primaires 1273 5,66 € 7 209,00 €     

790 461,00 €    

2. MONTANT DE LA FACTURATION DIRECTE AUPRES DES CLIENTS

Total de la Facturation auprès des Clients TTC 561 205,03 €    

OD comptable 838,12 €

Total de la Facturation auprès des Clients TTC 560 366,91 €    

Total de la Facturation auprès des Clients HT 531 107,23 €    

531 107,23 €    

3. FACTURATION AUPRES DE LA VILLE

Facturation des 12ème prévisonnels

12 factures de 17223,70 Euros HT 206 684,36 €    

206 684,36 €    

RECAPITULATIF

1. CHIFFRE D'AFFAIRES  HT DE LA CONCESSION 790 461,00 €    

2. TOTAL HT DE LA FACTURATION AUPRES DES CLIENTS 531 107,23 €-    

3. TOTAL HT FACTURES A LA VILLE 206 684,36 €-    

52 669,41 €      

2 896,82 €        

55 566,23 €      

TVA 5,5 %

SOLDE TTC A COMPENSER

SOLDE HT A COMPENSER

VILLE DE MENNECY

COMPENSATION DES TARIFS SOCIAUX
DU 01 JANVIER 2013 AU 31 DECEMBRE 2013

CHIFFRE D'AFFAIRES TOTAL HT

TOTAL HT DE LA FACTURATION CLIENTS

TOTAL HT DE LA FACTURATION A LA VILLE



QUOTIENT Tarif TTC Tarif TTC Tarif TTC Quantité TOTAL T.T.C.

janv.13 à août 13 sept. 13 à déc 13 Régul 2012 Facturée FACTURE

QT1 0,95 €                    3085 2 930,75 €            

QT1 0,97 € 1982 1 922,54 €            

QT2 1,79 €                    3629 6 495,91 €            

QT2 1,83 € 2195 4 016,85 €            

QT3 2,62 €                    10187 26 689,94 €          

QT3 2,67 € 8013 21 394,71 €          

QT4 3,14 €                    13366 41 969,24 €          

QT4 3,20 € 8554 27 372,80 €          

QT5 2012 3,70 € -19 70,30 €-                

QT5 3,78 €                    21210 80 173,80 €          

QT5 3,86 € 12407 47 891,02 €          

QT6 4,19 €                    10499 43 990,81 €          

QT6 4,27 € 7932 33 869,64 €          

QT7 2012 4,63 € -1 4,63 €-                  

QT7 4,72 €                    26893 126 934,96 €        

QT7 4,81 € 18409 88 547,29 €          

Hors Commune 7,35 €                    802 5 894,70 €            

Hors Commune 7,50 € 158 1 185,00 €            

Repas instituteur / adulte 6,30 €                    0 -  €                    

Repas instituteur / adulte 6,43 € 0 -  €                    

TOTALTTC 149301 561 205,03 €        

OD comptable TTC 886,90 €

TOTAL TTC 560 318,13 €        

VILLE DE MENNECY

FACTURATION AUPRES DES CONVIVES

DU 01 JANVIER 2013 AU 31 DECEMBRE 2013



MOIS Maternelles Piques niques Primaires Piques niques TOTAL

SCO maternels SCO primaires

Janvier 5185 0 9834 0 15019

Février 5384 0 10414 0 15798

Mars 3266 0 5991 0 9257

Avril 5541 0 10 303 0 15844

Mai 3857 373 7224 671 12125

Juin 5540 0 10337 0 15877

Juillet 869 336 1605 602 3412

Août 0 0 0 0 0

Septembre 6031 0 11674 0 17705

SOUS -TOTAL 35673 709 67382 1273 105037

Octobre 4153 0 8152 0 12305

Novembre 5534 0 10694 0 16228

Décembre 4490 0 8728 0 13218

SOUS-TOTAL 14177 0 27574 0 41751

TOTAL ANNUEL 49850 709 94956 1273 146788

Restauration SCOLAIRE

Repas soumis à la facturation par 12ème

DU 01 JANVIER 2013 AU 31 DECEMBRE 2013

VILLE DE MENNECY
REPAS EN FACTURATION
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Modes de paiements
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MODES DE REGLEMENTS MONTANTS € TTC Quantités POURCENTAGES

Prélèvements 144 032,00 2483 28,52%

TIP Domiciliés 115 396,00 2028 23,29%

TIP Chèques 96 520,00 1837 21,10%

TIP Espèces 1 585,00 29 0,33%

Chèques 26 215,00 533 6,12%

Virements 300,00 7 0,08%

Espèces 2 184,00 52 0,60%

Paiement on Line 102 466,00 1737 19,95%

TOTAL 488 698,00 8 706 100,00%
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VARIETE DES 

FRUITS 
janv-13 févr-13 mars-13 avr-13 mai-13 juin-13 juil-13 août-13 sept-13 oct-13 nov-13 déc-13

PRUNE ROUGE 1 1

KIWI 1 1 2

CLEMENTINE 2 1 2 2

MELON VERT

ORANGE   2 1 1 1 3 1 1

PRUNE JAUNE 1 1

POIRE    1 3 1 1 1 1

NASHI 1

BANANE 3 1 1 1 2 1 2 1 2 1

PASTEQUE 

ANANAS 1 2 1 1 1 1 1 1 1 1

POMME 1

POMME GOLDEN

POMME ROUGE 1 1

POMME BICOLORE

RAISIN NOIR 1

RAISIN BLANC 2 2

PECHE BLANCHE 2 1

PECHE JAUNE 2

NECTARINE 1 1

RAISIN NOIR

MIRABELLE 1

FRAISES 1 1 1

ABRICOTS 2

MELON JAUNE

MELON JAUNE BIO

CLEMENTINE BIO

PECHE BIO 1

BANANE BIO 1

MELON VERT BIO

RAISIN BIO 1 1

PASTEQUE BIO

POIRE BIO 1 1

PRUNE BIO 1

POMME BICOLORE 

BIO

1 1 1 1

NECTARINE BIO 1

POMME BIO 1

 ORANGE BIO 1 2

BIO Fruit BIO



PRODUITS

BIO janv-13 févr-13 mars-13 avr-13 mai-13 juin-13 juil-13 août-13 sept-13 oct-13 nov-13 déc-13

SALADE VERTE BIO 2 4 1 2 1 2 1

BETTERAVES BIO 1 1

ENDIVES BIO 1

HARICOTS VERTS BIO 1 1 1

CAROTTES RAPEES BIO 1 1 1 1 2 1 2

Concombre BIO 1 1

Potage de légumes BIO 1 1

Céleri BIO 1

Panaché de crudités BIO 1 1

Tomates BIO 1 1 2 1 3 1

Radis BIO

Salade de coquillettes BIO 1

Blé BIO 1 1

Salade de riz catalane 1

Sauté de bœuf BIO

Hachi-Parmentier BIO 1 1

Penne bolognaise BIO 1

Sauté de dinde BIO

Poulet BIO

Semoule BIO 1 1 1 2

Boulghour BIO 1

Carottes BIO 1

Epinards BIO 1

Courgettes BIO 1

Chou-fleur BIO 1 1 1 1 1

Brocolis BIO

Riz BIO 1 1

Lentilles BIO 1 1 1

Papillons BIO 1

Penne BIO 1

Coquillettes BIO 1

Fusilli BIO 1 1

Tagliatelles BIO 1

BIO Quantités Produits  BIO 



PRODUITS

BIO (suite) janv-13 févr-13 mars-13 avr-13 mai-13 juin-13 juil-13 août-13 sept-13 oct-13 nov-13 déc-13

Yaourt aux fruits BIO 1 2 1 1

Yaourt nature BIO 1 2 1 1 1

Fromage blanc nature BIO 1 1 1

Petits suisses nature BIOPetits suisses aux Fruits 

BIO 1 1

Brie BIO 1 1 1 1

Fromage fondu BIO 1

Camembert BIO 1 1 1 1

Fromage rapé BIO 1

Emmental BIO 1 1

Tomme BIO 1

Mimolette BIO

Gouda BIO 1 1 1 1 1

PRUNE BIO 1

ORANGE BIO 1 2

POMME BIO 1

POIRE BIO 1 1

RAISIN BIO 1 1

POMME BICOLORE BIO 1 1 1 1

PASTEQUE BIO

PECHE BIO 1

CLEMENTINE BIO

Banane BIO 1

MELON VERT BIO

NECTARINE BIO

MELON JAUNE BIO 1

Cocktail de fruits BIO 

Compote pom'fraise BIO 1

Sablé au beurre BIO 1

Sablé amandes citron BIO 1

Biscuit nappé chocolaét BIO 1 1 1

BIO Quantités Produits  BIO 



Produits ORIGINE DES PRODUITS Produits ORIGINE DES PRODUITS

Prune rouge Espagne Potage de légumes France

Yaourt nature et aromatisé France Petit suisse aux fruits France

Poire France Lentilles France

Haricots verts France Chou fleur France

Carottes France Brie France

Sauté de dinde France Orange Espagne

Salade verte France Betterave France

Emmental France Hachi parmentier France

Banane République dominicaine Nectarine France

Sauté de bœuf France Pomme Italie

Carottes râpées France Macaroni Italie

Compote pom'fraise Italie Taboulé France

Fusillis Italie Camembert France

Tomate France Quinoa Bolivie

Gouda France Emmental France

Melon jaune Espagne Poulet rôti France

Mâche France Coquillettes Italie

Boulgour France Papillons Italie

Mimolette France Clémentine Espagne

Riz UE/Thaïlande/Uruguay/Brésil Fromage blanc France

Pastèque Espagne Endives France (Val de Loire)

Céleri France (Val de Loire) Brocolis France

Biscuit nappé chocolat France Cocktail de fruits Espagne

Radis France (Val de Loire) Penne U.E.

Melon vert Espagne Concombres Espagne

Semoule France Pêche France
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.  RAS

. Mettre des sandwichs au thon 
tous les 15 jours seulement
. Ne plus mettre de lait dans les 
goûters
. Mettre 1 repas froid par 
semaine pour juillet et août 
2013

. Les sandwichs au thon seront servis tous les 
15 jours.
. Nous limitons le lait dans les menus
. Des repas froids seront proposés cet été.

. Variété de pique-niques 
insuffisante
. Menu en baisse, moins de 
diversité.
. Arrêter les pommes,
.Mettre des fraises
. Trop de fromages fondu et de 
compotes,

De nouveaux sandwichs ont été mis en place 
dans les menus. Et notamment des PN 
maison. 
.Proposer des innovations de plats 
.D’autres fruits ont été proposés ainsi que 
des fraises. Mais c’est une année 
compliquée en terme de fruits à cause de la 
Météo.
. Des changements ont été apportés dans les 
menus à la demande de la ville
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Audits gustatifs MENNECY 
Janvier 2013 à Décembre 2013
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• Tout est Vert et Jaune

• Le 28 mars 2013  



Animation Afrique du Sud – Le 30 mai 2013



Le Menu du Chef !

• Le 24 septembre 2013

Une nouvelle animation a été proposée sur la Ville de Mennecy.
Un menu gastronomique sera servi deux fois dans l’année, sur les écoles de Mennecy.
Ce menu a été composé en partenariat avec le Chef cuisinier du Restaurant « A vos papilles »,
Bld Charles de Gaulle à Mennecy et la Cuisine Centrale de Corbeil afin de pouvoir le réaliser à 
grande échelle (1200 repas).
C’est une innovation culinaire ainsi qu’un dressage particulier dans l’assiette qui  ont contribuer  
au succès de ce projet pour le plus grand plaisir des enfants !



• Animation Danemark – Le 21 novembre 2013



Noël – Repas le 17 décembre 2013 
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Type appel Affecté en Volume Type appel Affecté en Volume

Facturation Local 11 Facturation Local 9

Facturation Central 1 Facturation Central 2

Info. Générales Local 0 Info. Générales Local 9

Info. Générales Central 42 Info. Générales Central 74

Portail Famille Central 3 Portail Famille Central 2

Gestion conso Local 1

Type appel Affecté en Volume Type appel Affecté en Volume

Facturation Local 10 Facturation Local 1

Facturation Central 5 Facturation Central 12

Info. Générales Local 5 Info. Générales Local 3

Info. Générales Central 34 Info. Générales Central 20

Portail Local 1 Portail Central 1

Portail Central 3

Type appel Affecté en Volume Type appel Affecté en Volume

Facturation Local 7 Facturation Local 2

Facturation Central 4 Facturation Central 8

Info. Générales Local 1 Info. Générales Local 1

Info. Générales Central 11 Info. Générales Central 9

Portail Local 1 Portail Local 0

Portail Central 1 Portail Central 3

Type appel Affecté en Volume Type appel Affecté en Volume

Facturation Local 3 Facturation Local 1

Facturation Central 1 Facturation Central 1

Info. Générales Local 1 Info. Générales Local 2

Info. Générales Central 5 Info. Générales Central 10

Portail Central 3

Type appel Affecté en Volume Type appel Affecté en Volume

Facturation Local 1 Facturation Local 0

Facturation Central 6 Facturation Central 47

Info. Générales Local 1 Info. Générales Local 4

Info. Générales Central 14 Info. Générales Central 27

Type appel Affecté en Volume Type appel Affecté en Volume

Facturation Local 0 Facturation Local 1

Facturation Central 28 Facturation Central 22

Info. Générales Local 6 Info. Générales Local 1

Info. Générales Central 24 Info. Générales Central 25

Portail famille Central 1

OCTOBRE 2013

AOUT 2013

JUIN 2013

AVRIL 2013

FEVRIER 2013JANVIER 2013

MARS 2013

MAI 2013

JUILLET 2013

SEPTEMBRE 2013

NOVEMBRE 2013 DECEMBRE 2013

0

2

0

0

4

0

0

Facturation Info. 
Générales

Portail 
Famille

Gestion 
conso

1
8

3

3
2

9

1
9

1

Nombre d'appels Hotline 2013







Directeur de la 
restauration

Pascal SOUDAN

1 Responsable de 
production

Atelier Cuisson
3 salariés

Conditionnement 
Chaud

5 salariés

Conditionnement 
Froid

11 salariés

1 Plongeur

1 Responsable de Flux

Magasin
3 salariés

1 Approvisionnement
1 salarié
2 resp

Ordonnancement

Répartition
4 salariés

11 Chauffeurs

3 Responsables 
services Clients

Saisie des effectifs

Personnel des 
satellites

Encaissements

1 Responsable 
Administratif





Nom Stagiaire Prénom Stagiaire Stagiaire (Mat.)Stage (libellé long) Date de début sessionDate de fin session

BERISHA RIZA 00008532 Gestes et postures production / logistique 13/02/2013 13/02/2013

DA SILVA DE BRITO OLIVIA 00039679 Haccp / Hygiène alimentaire en cuisine centrale em 27/02/2013 27/02/2013

FOURNEAU CELINE 00045064 Gestes et postures administratif / bureautique 10/04/2013 10/04/2013

GUERIF GUILLAUME 00019013 Haccp / Hygiène alimentaire en cuisine centrale en 13/02/2013 14/02/2013

HERICHEY PASCALE 00033857 Gestes et postures administratif / bureautique 20/02/2013 20/02/2013

LAPERCHE PATRICK 00010656 Haccp / Hygiène alimentaire en cuisine centrale em 27/02/2013 27/02/2013

LE BRONZE PATRICIA 00032603 Gestes et postures administratif / bureautique 10/04/2013 10/04/2013

SISSOKO OUMOU 00045509 Haccp / Hygiène alimentaire en cuisine centrale em 15/01/2013 15/01/2013

SOUDAN PASCAL 00013255 Maîtriser son temps et gérer ses priorités 17/01/2013 18/01/2013

SOUDAN PASCAL 00013255 Prévenir et manager les risques psycho-sociaux 07/02/2013 07/02/2013
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SITES DESIGNATION DU BIEN MONTANT € HT 

L'ORMETEAU ARMOIRE FROIDE Devis en cours

LA SABLIERE
ETUDE POUR AGRANDISSEMENT REFECTOIRE 

(Avenant à étudier)
7 500

7 500

 

0

7 500

Total MOBILIER proposé pour 2014 (en € HT)

IMMOBILIER

Total IMMOBILIER proposé pour 2014 (en € HT)

Total Mobilier et Immobilier proposé pour 2014  (€ HT)

PROPOSITION D'INVESTISSEMENTS POUR 2014

VILLE DE MENNECY

MOBILIER



 

Ville de MENNECY

DETAIL DES OPERATIONS DE TRANSFERTS ET EQUIPEMENTS

DESIGNATION Estimation euros H.T.

PREMIERE TRANCHE : AMENAGEMENT RESTAURANT PROVISOIRE - JULLET 2102 à AOUT 2013

FOURNITURE DE MATERIEL :

une Table du Chef à droite avec étagère basse  1400x700x900mn + Adaptateur Cde à genou 916,00

Une étagère murale horizontale 1100x500mm 230,00

Une table d'entrée lave-vaisselle + doucette et robinet + panier à dechet laverie 1 087,00

Une Armoire produit d'entretien 1000x500x1890 1 090,00

Deux armoires porte coulisante 1600x600x180 3 640,00

Forfait dépose installation, transferts matériels, livraisons, raccordements mise en service nettoyage 

chantier et formation utilisateurs
4 100,00

Total H.T. Première tranche 11 063,00
DESIGNATION Estimation euros H.T.

DEUXIEME TRANCHE : AMENAGEMENT RESTAURANT DEFINITIF - AOUT 2013

FOURNITURE DE MATERIEL :

Vestiaires H&F

Vestiaires Industriels + pieds pour 4 personnes 1185x500x1800 924,00

Reserve Produits d'entretiens

Un Rayonnage 4 clayettes amovibles - 4 niveaux 1932x500x1750 365,00

Reserve Alimentaire

Deux Rayonnages 4 clayettes amovibles - 4 niveaux 1932x500x1750 730,00

Un Rayonnage 4 clayettes amovibles - 4 niveaux 2232x500x1750 390,00

Couloir

Salle de Livraison

Table inox adossée 1500x700 + Tiroir à glissière à bille 627,00

Pupitre sur roue 500x565x1300 400,00

Lave-main 440x335x540 228,00

Préparation froide

une Table du Chef à droite avec bac à gauche + robinet  1800x700x900mn 820,00

Armoire suspendue 1400x400x670 516,00

Office préparation chaude

Porte-sac à pédale 450x535x900 143,00

Laverie

Lave-main 440x335x540 228,00

Plonge emboutie un bac 600x500x320 avec egouttoir à droite 1400x700x900 + robinetterie 562,00

Porte-sac à pédale 450x535x900 143,00

Une table d'entrée lave-vaisselle + doucette et robinet + panier à dechet laverie 

Lave vaisselle à capôt 4 167,00

Surchauffeur 232,00

Adoucisseur CTA rondeo 3CC  Eau chaude 692,00

Support mobile pour rondeo 42,00

Table lisse de sortie longueur 1600 342,00

Forfait dépose et installation du provisoire 1 850,00

Forfait installation (etude, plan et suivi de chantier, transfert matériels du site provisoire, Livraison, mise 

en place, raccordements, essais mise en service, nettoyage du chantier et formation des utilisateurs
6 300,00

Total H.T. Deuxième tranche 19 701,00

Total Général H.T. NOUVEAUX INVESTISSEMENTS 30 764,00

Honoraires et frais de gestions

Honoraires Maitrise d'œuvre / Assurances TRC / Bureau de contrôle / coordonateur SPS 1 384,38

Frais de gestion (alés techniques et gestion de dossier) 1 538,20

Total Général H.T. INVESTISSEMENTS OPERATION 33 686,58

TVA 19,60% 6 602,57

Total Général T.T.C. 40 289,15

ANNEXE 1  -  AVENANT N°4

 ECOLE DE LA VERVILLE





DATES TYPE DE CONTRAT FOURNISSEUR MONTANT en € HT

25/03/2013 Entretien matériels offices Contrat n° 90124* 3C 889,86

21/06/2013 Entretien matériels offices Contrat n° 90124* 3C 889,86

23/09/2013 Entretien matériels offices Contrat n° 90124* 3C 889,86

18/12/2013 Entretien matériels offices Contrat n° 90124* 3C 897,79

TOTAL € HT 3567,37



NOM DU RESTAURANT DATES DESCRIPTIF DES REPARATIONS MONTANT € HT

LES MYRTILLES 11/01/2013 GUIDE PANIER LAVE VAISSELLE 115,08

CLOS RENAULT 19/03/2013 DURITE RINCAGE/LAMPE A LED LAVE VAISSELLE 41,55

LA SABLIERE 23/04/2013 ELCO MOTEUR ARMOIRE POSITIVE 60,66

LA SABLIERE 14/05/2013 FREON ARMOIRE POSITIVE 40,41

LA JEANNOTTE 11/06/2013 SOUDURE CHARIOT 180,00

LA VERVILLE 25/06/2013 ECLO MOTEUR ARMOIRE FROIDE 67,15

L'ORMETEAU 21/08/2013 PROGRAMMATEUR LAVE VAISSELLE 216,50

L'ORMETEAU 04/09/2013 ELCO MOTEUR ARMOIRE POSITIVE 201,19

L'ORMETEAU 31/10/2013 TABLETTE SELF 166,75

LA JEANNOTTE 07/11/2013 SOUDURE TABLE 180,00

LES MYRTILLES 29/11/2013 LAMPE VERTE ET VOYANT LAVE VAISSELLE 18,87

TOTAL € HT 1288,16





SITES DESIGNATION DU BIEN MONTANT € HT 

LA VERVILLE (école définitive) Détail dans l'Avenant N°4 annexe 1. 19 701

19 701

 

0

19 701

Total MOBILIER réalisé en 2013 (en € HT)

IMMOBILIER

Total IMMOBILIER réalisé en 2013 (en € HT)

Total Mobilier et Immobilier réalisé en 2013  (€ HT)

INVESTISSEMENTS REALISES EN 2013

VILLE DE MENNECY

MOBILIER



186 375

615 991

98 437

Investissements réalisés en 2012 18 276

LE CLOS RENAULT Travaux prévus sur offices 3 002

LA JEANNOTTE Travaux prévus sur offices sauf hotte 278 840

LA JEANNOTTE 1 hotte 5 000

L'ORMETEAU Travaux prévus sur offices 168 802

L'ORMETEAU Non prévu : Préau + carrelage 29 150

LES MYRTILLES Travaux prévus sur offices sauf 2 hottes 3 555

LA VERVILLE Travaux prévus sur offices sauf 2 hottes 22 000

JEAN BERNARD Travaux prévus sur offices 7 438

TROTINETTE Travaux prévus sur offices sauf hotte 1 426

RIBAMBELLE Travaux prévus sur offices sauf hotte 363

Tous sites Réglementation Incendie ENTREPRISE PIFFRE 15 601

Honoraire bureau de contrôle maitrise d'œuvre et assurances 105 928

IMMOBILIER INVESTI EN CUMUL SUR 2009, 2010, 2011 et 2012 

Investissements réalisés en 2009

Investissements réalisés en 2010

Investissements réalisés en 2011

MOBILIER INVESTI EN CUMUL SUR 2009, 2010, 2011 et 2012 
















