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VILLE DE MENNECY

COMPTE D'EXPLOITATION 

Du 1 janvier 2014 AU 31 Décembre 2014

En Euros Exercice 2013 Exercice 2014

CHIFFRE D'AFFAIRES 1 061 205 1 145 143 

MATIERE PREMIERE ( Coût du repas livré ) -730 839 -771 099 

MAIN D'OEUVRE -40 263 -48 028 

FOURNITURES DE BUREAU ET DE GE -3 323 -5 616 

ASSURANCES -1 749 -2 335 

TEL / FAX -912 -574 

FOURNITURES D'EXPLOITATION 0 -423 

LOC. ENTRET. REPAR. VEHICULE -4 590 -4 660 

LOCATION MAT. D'EXPLOITATION -1 674 0 

ENTRETIEN/ MAINTENANCE MOBILIE -2 458 -5 061 

ENTRETIEN SATELLITES -1 106 0 

ORGANIC -1 698 -1 832 

CVAE (anciennement Taxe pro.) -9 020 -9 734 

PRODUITS D' ENTRETIEN ET LESSI -3 300 -8 821 

LINGE ET UNIFORMES -10 545 -12 938 

VERRERIE-VAISSELLE -219 0 

CONDITIONNEMENT/VAISSELLE A US -8 647 -10 961 

ANIMATION COMMERCIALE -1 060 -3 055 

CADEAUX / OBJETS PROMOTIONNELS 0 0 

LOCATION SYSTEMES D'INFORMATIO -1 395 -1 203 

ENTRET./ REPAR. / MAINTEN. SYS -2 158 -2 080 

DEPLACEMENT/MISSION/RECEPTION -2 882 -3 141 

AUTRES HONORAIRES -1 801 -2 186 

COUTS RESEAU INFORMATIQUE -1 290 -1 200 

CANTINES.COM -19 704 -23 777 

TOTAL FRAIS GENERAUX -79 532 -99 597 

AMORTISSEMENTS -24 515 -24 000 

AMORTISSEMENTS DE CADUCITE -83 955 -87 573 

PROVISIONS DE RENOUVELLEMENT -14 346 -20 437 

AUTRES PRODUITS ET CHARGES EXC -3 098 -1 828 

TOTAL CHARGES DIVERSES -125 913 -133 837 

RESULTAT D'EXPLOITATION 84 658 92 581 
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1. CHIFFRE D'AFFAIRES DE LA CONCESSION

Quantité Prix Chiffres 

de janv à déc Unitaire HT d'Affaires HT

Repas Maternelle 54537 5,308 € 289 482,40 € 

Piques niques maternels 365 5,720 € 2 087,80 €     

Repas Primaire 104885 5,502 € 577 077,27 € 

Piques niques primaires 657 5,720 € 3 758,04 €     

872 405,51 €    

2. MONTANT DE LA FACTURATION DIRECTE AUPRES DES CLIENTS

Total de la Facturation auprès des Clients TTC 607 158,67 €    

OD comptable 61,35 €

Total de la Facturation auprès des Clients TTC 607 220,02 €    

Total de la Facturation auprès des Clients HT 575 564,00 €    

575 564,00 €    

3. FACTURATION AUPRES DE LA VILLE

Facturation des 12ème prévisonnels

12 factures de 17223,70 Euros HT 206 684,36 €    

206 684,36 €    

RECAPITULATIF

1. CHIFFRE D'AFFAIRES  HT DE LA CONCESSION 872 405,51 €    

2. TOTAL HT DE LA FACTURATION AUPRES DES CLIENTS 575 564,00 €-    

3. TOTAL HT FACTURES A LA VILLE 206 684,36 €-    

90 157,15 €      

4 958,64 €        

95 115,79 €      

TVA 5,5 %

SOLDE TTC A COMPENSER en faveur d'ELIOR

SOLDE HT A COMPENSER

VILLE DE MENNECY

COMPENSATION DES TARIFS SOCIAUX
DU 01 JANVIER 2014 AU 31 DECEMBRE 2014

CHIFFRE D'AFFAIRES TOTAL HT

TOTAL HT DE LA FACTURATION CLIENTS

TOTAL HT DE LA FACTURATION A LA VILLE



MOIS Maternelles Piques niques Primaires Piques niques TOTAL

SCO maternels SCO primaires

Janvier 6108 12205 18313

Février 3014 5985 8999

Mars 6471 12477 18948

Avril 3463 6679 10142

Mai 5689 10770 16459

Juin 6232 11672 17904

Juillet 601 365 1249 657 2872

Août 0 0 0

Septembre 7275 13947 21222

SOUS -TOTAL 38853 365 74984 657 114859

Octobre 4252 8192 12444

Novembre 6398 12078 18476

Décembre 5034 9631 14665

SOUS-TOTAL 15684 0 29901 0 45585

TOTAL ANNUEL 54537 365 104885 657 160444

Restauration SCOLAIRE

Repas soumis à la facturation par 12ème

DU 01 JANVIER 2014 AU 31 DECEMBRE 2014

VILLE DE MENNECY
REPAS EN FACTURATION



QUOTIENT Tarif TTC Tarif TTC Tarif TTC Quantité TOTAL T.T.C.

janv.14 à août 14 sept. 14 à déc 14 Régul 2013 Facturée FACTURE

QT1 0,97 €                    3932 3 814,04 €            

QT1 0,99 € 2674 2 647,26 €            

QT2 1,83 €                    3864 7 071,12 €            

QT2 1,87 € 2181 4 078,47 €            

QT3 2,67 €                    13800 36 846,00 €          

QT3 2,74 € 8374 22 944,76 €          

QT4 3,20 €                    13511 43 235,20 €          

QT4 3,28 € 8729 28 631,12 €          

QT5 3,86 19688 75 995,68 €          

QT5 3,95 €                14701 58 068,95 €          

QT6 4,27 € 12416 53 016,32 €          

QT6 4,39 €                9672 42 460,08 €          

QT7 4,81 €                    25912 124 636,72 €        

QT7 4,95 € 19945 98 727,75 €          

Hors Commune 7,50 €                    484 3 630,00 €            

Hors Commune 7,70 € 176 1 355,20 €            

Repas instituteur / adulte 6,43 € 0 -  €                    

Repas instituteur / adulte 6,60 € 0 -  €                    

TOTALTTC 160059 607 158,67 €        

OD comptable TTC 61,35 €

TOTAL HT 575 564,00 €        

TOTAL TTC 607 220,02 €        

VILLE DE MENNECY

FACTURATION AUPRES DES CONVIVES

DU 01 JANVIER 2014 AU 31 DECEMBRE 2014
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MODES DE REGLEMENTS MONTANTS € TTC Quantités POURCENTAGES

Prélèvements 148 466,07 2 543 28,52%

TIP Domiciliés 97 787,79 1 907 23,29%

TIP Chèques 93 477,88 1 792 21,10%

TIP Espèces 1 587,05 43 0,33%

Chèques 28 361,47 567 6,12%

Virements 1 263,46 6 0,08%

Espèces 2 278,20 51 0,60%

Paiement on Line 159 574,19 2 629 19,95%

TOTAL 532 796,11 9 538 100,00%



Modes de paiement 2012 2013 2014

Paiement Internet 76 129,76 102 466,00 159 574,19

Espèces 20 781,70 2 184,00 2 278,20

Virements 244,58 300,00 1 263,46

Chèques 3 650,19 26 215,00 28 361,47

TIP 129 822,92 115 396,00 97 787,79

TIP espèces 810,00 1 585,00 1 587,05

TIP Chèques 87 956,91 96 520,00 93 477,88

Autres (mandat cash) 121,80 0,00 96,12

Prélèvements 122 688,81 144 032,00 148 466,07





































BIO Fruit BIO

VARIETE DES 

FRUITS 
janv-14 févr-14 mars-14 avr-14 mai-14 juin-14 juil-14 août-14 sept-14 oct-14 nov-14 déc-14

PRUNE ROUGE 1 1

KIWI 1 1 2 1

CLEMENTINE 2 2 3 2

MELON VERT

ORANGE   1 1 2 2 1 1

PRUNE JAUNE 1 1

POIRE    2 1 1 1 3

NASHI

BANANE 1 1 4 1 1 1 1 3 2 1

PASTEQUE 

ANANAS 1 1 2 2 1 2 1 1 1

POMME 1 1 1 2

POMME GOLDEN

POMME ROUGE

MIRABELLES 1

POMME BICOLORE 1

RAISIN NOIR 1 2

RAISIN BLANC 2 2

PECHE BLANCHE 1 1 1 1

PECHE JAUNE 1 1

NECTARINE 1 1

RAISIN NOIR 1

MIRABELLE

FRAISES 2 1

ABRICOTS 2 1

MELON JAUNE

MELON JAUNE BIO 1 1

CLEMENTINE BIO 1

PECHE BIO 1 2

BANANE BIO

ANANAS BIO 1

MELON VERT BIO 1

RAISIN BIO

PASTEQUE BIO 1 1

POIRE BIO 1 1

PRUNE BIO 1

POMME BICOLORE 

BIONECTARINE BIO 1

POMME BIO 2 1 1 1

 ORANGE BIO 1 1 1



BIO Quantités Produits  BIO 

PRODUITS

BIO janv-14 févr-14 mars-14 avr-14 mai-14 juin-14 juil-14 août-14 sept-14 oct-14 nov-14 déc-14

Salade verte BIO 3 1 1 1 2 1

Betteraves BIO 1 1

Endives BIO 1

Haricots verts BIO 1 1 1

Carottes rapées BIO 1 1 1 1 1 1 1 2

Concombre BIO 1 1 1

Potage de légumes BIO 1 1 1

Céleri BIO

Panaché de crudités BIO 1

Tomates BIO 1 2 2 2

Radis BIO

Salade de blé BIO 1

Salade de coquillettes BIO 1

Blé BIO 

Salade de riz BIO catalane 1

Sauté de bœuf BIO

Hachi-Parmentier BIO 1

Penne bolognaise BIO 1

Emincé de volaille BIO 1

Poulet BIO

Semoule BIO 1 1 2 2 1 1

Boulghour BIO 1 1

Carottes BIO

Epinards BIO

Courgettes BIO

Chou-fleur BIO 1 1 1 1 1



BIO Quantités Produits  BIO 

PRODUITS

BIO (suite)
janv-14 févr-14 mars-14 avr-14 mai-14 juin-14 juil-14 août-14 sept-14 oct-14 nov-14 déc-14

Choux blanc BIO 1

Brocolis BIO

Riz BIO 1 1 1

Lentilles BIO 1 1 1

Papillons BIO 1

Penne BIO 1 1

Coquillettes BIO 1 1 1

Fusilli BIO 1

Macaronis BIO

Yaourt aux fruits BIO 1 1 1 1

Yaourt nature BIO 1 1 1 1 1

Fromage blanc nature BIO 1 1 1

Petits suisses nature BIO 1

Petits suisses fruits BIO 1 2 1 1 1 1

Brie BIO 1 1

Fromage fondu BIO 1

Camembert BIO 1

Carré BIO 1

Coulommiers BIO 1

Fromage rapé BIO

Emmental BIO 1 1

Tomme BIO 1

Mimolette BIO

Gouda BIO 1 1

Cocktail de fruits BIO 

Compote pom'fraise BIO 1 1

Sablé au beurre BIO 1 1

Sablé amandes citron BIO 1

Biscuit nappé chocolat BIO 1 1 1



Produits ORIGINE DES PRODUITS Produits ORIGINE DES PRODUITS

Prune rouge Espagne Potage de légumes France

Yaourt nature et aromatisé France Petit suisse aux fruits France

Poire France Lentilles France

Haricots verts France Chou fleur France

Carottes France Brie France

Sauté de dinde France Orange Espagne

Salade verte France Betterave France

Emmental France Hachi parmentier France

Banane République dominicaine Nectarine France

Sauté de bœuf France Pomme Italie

Carottes râpées France Macaroni Italie

Compote pom'fraise Italie Taboulé France

Fusillis Italie Camembert France

Tomate France Quinoa Bolivie

Gouda France Emmental France

Melon jaune Espagne Poulet rôti France

Mâche France Coquillettes Italie

Boulgour France Papillons Italie

Mimolette France Clémentine Espagne

Riz UE/Thaïlande/Uruguay/Brésil Fromage blanc France

Pastèque Espagne Endives France (Val de Loire)

Céleri France (Val de Loire) Brocolis France

Biscuit nappé chocolat France Cocktail de fruits Espagne

Radis France (Val de Loire) Penne U.E.

Melon vert Espagne Concombres Espagne

Semoule France Pêche France
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• MENU « SAHARA »

• Le 27 Mars 2014

Le Sahara 
 

   Trio gourmand aux agrumes 
 

  Emincé de poulet LR 
 sauce du bédouin 

 Semoule infusion menthe 
 

Petit suisse sucré 
 

Moëlleux aux abricots 



MENU « BRESIL » – Le 22 Mai 2014

Le Br sil

Pain de l gumes maison
(brunoise de l gumes, curcuma, colombo, fromage blanc)

Saut de dinde LR sauce f joada
(haricots rouge, paprika, curry, raisins secs)

Courgettes fa on br sil

Milshake Pom banane

Biscuit



Le Menu du Chef !

• Le 19 juin 2014

Une nouvelle animation est organisée sur la Ville de Mennecy.
Depuis 2013, un menu gastronomique est servi chaque année, sur les écoles de Mennecy.
Ce menu a été composé en partenariat avec Mme Laurence LE SQUEREN, Chef cuisinier du Restaurant Crêperie 
« Côté Ouest », C.C. de la VERVILLE à MENNECY et la Cuisine Centrale de Corbeil afin de pouvoir le réaliser à 
grande échelle (1200 repas).
C’est une innovation culinaire ainsi qu’un dressage particulier dans l’assiette par les dames de service, qui  ont 
contribué  au succès de ce projet pour le plus grand plaisir des enfants !



Le « Test Innovation Culinaire » 

• Le 24 septembre 2014



Le « Test Innovation Culinaire » (suite) 

• Le 24 septembre 2014



• MENU « LES ANTILLES » – Le 20 novembre 2014



Animation « Chasse anti-gaspi » du 24 au 28 novembre 2014



Animation « Chasse anti-gaspi » du 28/11/14 à l’école de l’ORMETEAU

Lors de la SERD, Semaine Européenne de la réduction des déchets, une animation a été 
organisée sur toutes les écoles de Mennecy, sur le thème de la réduction des déchets.

Elle a pour titre « La Chasse Anti-Gaspi ».
Elle a pour but de faire prendre conscience aux enfants mais aussi aux encadrants, de la 

nécessité de réduire les déchets pour le bien de notre planète.
Et donc réussir à réaliser un véritable progrès collectif, en apprenant à consommer 

intelligemment.



– Le 16 décembre 2014 

MENU DE NOEL

~ ~ ~ ~ ~ ~ 
Mousse de canard sur lit de salade

Sauté de chapon sauce pain d’épices
Pommes pins forestines

Cheesecake aux spéculos maison
Chocolat de Noël































Directeur de la 
restauration

Pascal SOUDAN

1 Responsable de 
production

Atelier Cuisson
3 salariés

Conditionnement 
Chaud

5 salariés

Conditionnement 
Froid

11 salariés

1 Plongeur

1 Responsable de Flux

Magasin
3 salariés

1 Approvisionnement
1 salarié
2 resp

Ordonnancement

Répartition
4 salariés

11 Chauffeurs

3 Responsables 
services Clients

Saisie des effectifs

Personnel des 
satellites

Encaissements

1 Responsable 
Administratif





























SITES DESIGNATION DU BIEN MONTANT € HT 

_ _ _

_

LA SABLIERE ETUDE POUR AGRANDISSEMENT REFECTOIRE 16 000,00

16 000,00

16 000,00

Total MOBILIER proposé pour 2014 (en € HT)

IMMOBILIER

Total IMMOBILIER proposé pour 2014 (en € HT)

Total Mobilier et Immobilier proposé pour 2014  (€ HT)

INVESTISSEMENTS REALISES EN 2014

VILLE DE MENNECY

MOBILIER





DATES TYPE DE CONTRAT FOURNISSEUR MONTANT en € HT

janv.-14 Entretien matériels offices Contrat n° 90124* 3C 897,79

mars-14 Entretien matériels offices Contrat n° 90124* 3C 897,79

juin-14 Entretien matériels offices Contrat n° 90124* 3C 897,79

sept.-14 Entretien matériels offices Contrat n° 90124* 3C 299,26

oct.-14 Entretien matériels offices Contrat n° 90124* 3C 299,26

nov.-14 Entretien matériels offices Contrat n° 90124* 3C 299,26

TOTAL € HT 3591,15



NOM DU RESTAURANT DATES DESCRIPTIF DES REPARATIONS MONTANT € HT

Ecole "Les Myrtilles" 12/11/2014 Serrrure de portes armoire froide 77,35

Ecole "Les Myrtilles" 17/12/2014 Thermoplongeur Lave-vaisselle 264,33

TOTAL € HT 341,68





186 375

615 991

98 437

18 276

19 701

LE CLOS RENAULT Travaux prévus sur offices 3 002

LA JEANNOTTE Travaux prévus sur offices sauf hotte 278 840

LA JEANNOTTE 1 hotte 5 000

L'ORMETEAU Travaux prévus sur offices 168 802

L'ORMETEAU Non prévu : Préau + carrelage 29 150

LES MYRTILLES Travaux prévus sur offices sauf 2 hottes 3 555

LA VERVILLE Travaux prévus sur offices sauf 2 hottes 22 000

JEAN BERNARD Travaux prévus sur offices 7 438

TROTINETTE Travaux prévus sur offices sauf hotte 1 426

RIBAMBELLE Travaux prévus sur offices sauf hotte 363

Tous sites Réglementation Incendie ENTREPRISE PIFFRE 15 601

Honoraire bureau de contrôle maitrise d'œuvre et assurances 105 928

LA SABLIERE Etude de faisabilité 16 000

MOBILIER INVESTI EN CUMUL SUR 2009, 2010, 2011, 2012, 2013 et 2014

Investissements réalisés en 2009

Investissements réalisés en 2010

Investissements réalisés en 2011

IMMOBILIER INVESTI EN CUMUL SUR 2009, 2010, 2011, 2012, 2013 et 2014

Investissements réalisés en 2012

Investissements réalisés en 2013







http://www.google.fr/url?url=http://www.hanna-shop.com/Thermometrie-Testeurs-de-temperature-Thermometre-de-precision-avec-sonde-deportee-p-1502.html&rct=j&frm=1&q=&esrc=s&sa=U&ei=KlrnVPCvEMH5aJPZgogL&ved=0CB4Q9QEwBA&usg=AFQjCNG-WpTlXC_XNBCwv7zo99AlOXR-3g
http://www.google.fr/url?url=http://www.lemoinscher-formation.com/hygiene-alimentaire-haccp-13i3.fr.html&rct=j&frm=1&q=&esrc=s&sa=U&ei=clrnVN37BtX1aueSgaAN&ved=0CCQQ9QEwBw&usg=AFQjCNFa_5zVhK3j8x2bHOuPsLey7lUlFQ
http://www.google.fr/url?url=http://www.permis-dexploitation.com/comment-preparer-ses-plats-tout-en-respectant-les-normes-haccp/&rct=j&frm=1&q=&esrc=s&sa=U&ei=iFrnVPbpMIbOaJOjgoAG&ved=0CBwQ9QEwAzgU&usg=AFQjCNHRE-oks6IF7k1NBxlB9oziVZD9IA









